
MARZEMINO 
 
 
Bodenstaendige 
geschichtstraechtige Weinstoecke 
aus dem Vallagarina, meridionaler 
Teil der Provinz Trento als ‘Pergola 
Trentina‘ angebaut handgelesen und 
produziert in der Maso Bianco. 
 
 

 
Beschreibung 
Marzemino d.o.c. 
 
Weinreben 
100% Marzemino 

 
Technik und Produktion 
Die gesammelten Trauben von den Reben 
der ‘Maso Bianco’ folgt eine lange 
Makulation. 
 
Organische Eigenschaften 
Intensive rubinrote Farbe mit orangen 
Reflexen nach der Alterung. Angenehmer 
Duft, karakteristischer weicher sanfter 
tannhaltiger Geschmack mild und 
harmonisch. 
 
Alkoholgehalt 
13,00 % 
 
Verkoestigung und Service 
Servieren Sie mit einer Temperatur von 
20-22°C . Er schmeckt am Besten mit 
Schweine-oder Rinder-Braten und Wild, 
frischer Pasta und frischer Kaese.  
 
 

 
 

 
 


	MARZEMINO
	Organische Eigenschaften
	Intensive rubinrote Farbe mit orangen Reflexen nach der Alte

