
ORIZZONTI - Rosso Veronese Igt

Denominazione: Rosso Veronese IGT
Vitigni: Corvina e Rondinella
Tipologia terreno: Morenico
Vinificazione: 
Affinamento: Legno e acciaio

Colore: Rosso intenso con riflessi violacei
Profumo: Note di ciliegie, amarena e piccoli frutti rossi, con sentori speziati e
vanigliatI
Sapore: Sensazione morbida e vellutata, dal finale armonico e persistente
Grado alcolico: 13,5 % vol
Temperatura di servizio: 18-20°C 
Abbinamenti: Perfetto con carni in umido e formaggi stagionati ma non piccanti,
da provare con risotto allo zafferano o cacciagione a piuma

Descrizione:
Nasce nel Veronese in un suolo morenico. Si presenta di colore rosso
intenso con riflessi violacei. Al naso esprime note di ciliegie, amarena
e piccoli frutti rossi, con sentori speziati e vanigliati. In bocca è
morbido e vellutato, dal finale armonico e persistente. Perfetto con
carni in umido e formaggi stagionati ma non piccanti, da provare con
risotto allo zafferano o cacciagione a piuma. Servire ad una
temperatura di 18-20 °C.


