
ORIZZONTI - Valpolicella
Ripasso Doc

Denominazione: Valpolicella Ripasso DOC
Vitigni: Corvina, Rondinella
Tipologia terreno: 
Vinificazione: Legno e Bottiglia
Affinamento: Bottiglia

Colore: Rosso intenso con riflessi violacei
Profumo: Note di frutta rossa, di confettura e leggeri
sentori speziati con un finale mandorlato
Sapore: Sensazione piena e armonica, vellutata con una
buona persistenza
Grado alcolico: 13,5 % vol
Temperatura di servizio: 18-20 °C
Abbinamenti: Perfetto con arrosti importanti e grigliate,
da provare con le polpette di carne al sugo

Descrizione:
Nasce nella Valpolicella su colline ben esposte e
ventilate, in un suolo calcareo e argilloso. Si presenta di
colore rosso intenso con riflessi violacei. Al naso
prevalgono le note di frutta rossa, di confettura e leggeri
sentori speziati con un finale mandorlato. In bocca una
sensazione piena e armonica, vellutata e rotonda con
una buona persistenza. Perfetto con arrosti importanti e
grigliate, da provare con le polpette di carne al sugo.
Servire ad una temperatura di 18-20 °C.


