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San Leone - Metodo Classico

Denominazione: Spumante metodo classico
Vitigni: Chardonnay
Tipologia terreno: 
Vinificazione: 
Affinamento: Bottiglia

Colore: 
Profumo: 
Sapore: 
Grado alcolico: 12% vol
Temperatura di servizio: 10°-12°
Abbinamenti: Si accompagna gradevolmente antipasti di salumi e pesce,
primi piatti e risotti con verdure e pesce, secondi piatti leggeri a base di carni
bianche e crostacei. 

Descrizione:
Sosta in bottiglia per la presa di spuma, mediante il Metodo Classico, almeno
36 mesi. Di colore giallo paglierino intenso presenta perlage fine e persistente.
All'olfatto denota un profumo fragrante con tipiche note di pane tostato e
lievito che si evolvono in sensazioni di miele e frutta matura. Al palato
presenta buona morbidezze di spuma ed una interessante complessità e
persistenza di gusti.
Si accompagna gradevolmente antipasti di salumi e pesce, primi piatti e risotti
con verdure e pesce, secondi piatti leggeri a base di carni bianche e crostacei.


